ENTRADAS / ENTREES / STARTERS !

Ovos Mimosa | l
ceufs Mimosa 5.00 € '
p iimosa Eggs 5.00€

5.00€

+ jgestao co Chef

_uggesticn du Chef 7.50€

~hef’s suggestion 508

Z 55 7.50€

Punheta <= daca{thau 8.00 €

Morue cri:= et oignons 8.00€

Raw codf i1 and onions 800 €

Camardc ‘Suilho 100g 15.00 €

Crevette =con « Guilho » 100g 15.00 €

Shrimp « Guitho » 100g 15.00 €

Ameijo:  2ulhao Pato 150g 18.00 €

Palourc: - fagon “Bulhao Pato” 150g 18.00 €

Clams ir: =hite wine sauce 150g 18.00 €

Tigres Griihados 2 Pers. 60.00 €

Crevettes Tigrées 2 Pers. 60.00 €

Grilled Tiger Prawns 2 pes 60.00 €

Salade traditionnel Portugaise 6.00 € a‘
i

Salade Caprese 13.00€ ﬂ

Salade Mer & Terre LR s

Salade du Chef (fagon Nigoise) 16805 |!

18.00 € "

Salade de Poulpe
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Hamburger = ¥ i
Omelette Mista & Frites

Piga;;iinho de Viande

5 1345 Ll CTOES

Hamburger du Chef

Francesinha Spécial

Bitoque = - sxi A
PATES
= o
ynb b

Carbonara )

Tagliatelle com tapenada de Azeitonas e Cogu
Tagliatelles avec tapenade aux Olives et (|
Tagliatelle with Olive tapenade and Mushrog

Esparguette com Frutos do mar
Spaghettis aux Fruits de Mer
Spaghetti with Shellfish

1 inle,. Ta,




CARNES / VIANDE / MEAT

Lombo de Boi no sauté aromatizado de Portobello
Filet de Boeuf dans le sauté aromatisé au Portobello
Cut of Beef aromatized with portobello

Bife trés pimentas com molho do Chef
Steak aux trois poivres et sa sauce du Chef
Steak with three peppers and Chef sauce

Entreciie grelhada com Fritas e Salada
Entre.te grillée Frites et Salade
Grille: “ntrecéte with Ships and Salads

Coste  :0 grelhado com Fritas e Salada
Cote :ceuf grille Frites et Salade
Grillec Bone steak with Ships and Salads

Magr=: <ic Pato lacado e seu suco com agorda de Alheira
Magre: @iz Canard et son jus avec panade de saucisse ‘Alheira’
Lacquer=d duck fillet and its juice with Pork sausage stew

Bife da vazia gratinado com queijo de serra e Batatas salteadas
Faux-fiiet gratiné avec du fromage du Pays/ Pommes de Terre
Beef steak au gratin with mountain cheese and sautéed Potatoes

Bife & Portuguesa com presunto e Batatas gourmandes
Steack 2 la Portugaise avec du Jambon du Pays/Pommes de Terre
Portuguese style Beef steak with Ham and gourmand Potatoes

Picanha/ Haricots noirs/et riz

25.00 €
25.00 €
25.00 €

21.00 €
21.00 €
21.00 €

21.00€
21.00 €
21.00 €

24.00 €
24.00€
24.00 €

21.00 €
21.00€
21.00€

23.00 €
23.00€
23.00 €

19.00 €
15.00 €
19.00 €

19.00 €




PEIXES / POISSON / FISH

élos , 25.00€

tas a murroeGre eyt

co;*n ;E:E:de Terre en robe de champs 25.00 €
0

h baked Potatoes and Sprouts 25.00 €

Polvo a Lagareiro
Poulpe Lagareiro ses.
Lagareiro Octopus wit

15.00 €
Bacalhau a Bras ) 15.00 €
Morue facon “Bras | B
Bras-style Codfish
Bacalhau com Broa e esmagada de Batata com g'rélos ig_og €
Morue au Pain de mals, Pommes de Terre écrgsees 18.gg§
Codfish with maize Bread and mashed Potatoes .
Bacalhau Gourmand com Batatas Portuguesas _ _ 18.00 €
Morue Gourmande avec ses Pommes de Terre Pcriugaises 18.00 .€
Gourmand codfish with Portuguese Potatoes 18.00 €
Bacalhau com Grad de Bico : 1ggog
Morue avec Pois Chiche . : 1390@;
Codfish with Chickpeas 18.00 €

Bacalhau com Natas
Morue a la Créme
Codfish with Cream

Poisson frais du jour

Tartare de Saumon

Espetada do Mar/ Brochette de la Mer
Grilled mixed seafood

Cataplane de Peixe e mariscos ¢
Cataplana de Poisson et Fruits de
Fish-and Shelh_'ish stew with Small

Arroz de Maris;co 2 Ps.
Riz aux Fruits de Mer 2 Pers.
€Shellfish Rice 2 Ps




SOBREMESAS / DESSERTS

Salada de Fruta
Salade de Fruits
Fruit Salad

Leite Créme
Créme de Lait
Cream- Milk

Pudim da casa
Pudding de la Maison
House Pudding
Pao de Lo com gelado de Limao
Souflet avec son sorbet de Citron
Sponge cake with Lemon ice cream
Bolo Humido de Chocolate com gelado de Baunilha
fondant au Chocolat et sa glace de Vanille
t-ioist Chocolate cake with Vanille Ice Cream
“astel de Belem (Natas)
ousse au Chocolat

=ese Cake

ramisu

5.00€
5.00€
5.00€

5.00€
5.00 €
5.00 €

5.00 €
5.00€
5.00 €
8.00€
8.00 €
8.00€
8.00€
8.00€
8.00¢€
3.00€
6.00 €

6.00 €



Bebidas/Boissons

Café

Pression 0.25cl

Super Bock mini 0.25c¢|
Sagres mini 0.25cl
Sagres sans Alcool 0.33cl
Heineken 0.33c|

Desesperados 0.33cl

1.50€
3.00€
3.00 €
3.00€
3.00 €
3.00€
3.50€ ‘




Carte des Vins

Vin Rouge
Monte Velho 0.75cl/0.37cl 18 €/13€
; 20.00€
22.00 € [
35.00 € '
37.00 €
37.00€
45.00 €

T ——

Vin de la Maison Rouge/Bla




