LES PIZZA FRITTES

MARGHERITA FRITTE - 13€
Tomate San Marzano DOP, fior di latte, huile d'olive extra vierge

TOTALEMENT FRITTE - 18€
Tomate du piennolo rouge, tomate jaune,
mozzarella de bufala fraiche, huile dolive extra vierge

NAPOLI CENTRO / NAPLES CENTRE VILLE - 16€
Ricotta fraiche, cicoli napolitains, tomate San Marzano
poivre noir moulu

LES GRANDS CLASSIQUE

MARGHERITA DOP - 12€
Tomate San Marzano, fior di latte, basilic, huil dolive extra vierge

ROMANA - 10€
Tomate San Marzano, origan, olive set des anchois de Cetara

RIPIENO AL FORNO/FARCI AU FOUR - 16€
Ricotta, poivre, salami Naples, jambon cuit et champignons

2 SAPORI/ LES DEUX SAVEURS - 14€
Tomate San Marzano jambon cuit et champignons

SALSICCIA E FRIARIELLI/SAUCISSE ET GRELOS - 16€
Grelos napoliains, saucisse de Naples, fior di latte




LAMBRUSCO ROSSO EMILIANO - 0,75L - € 24,00

COTE DE PROVENCE ROSE - 0,75L - € 26,00

FALANGHINA CAMPANA DEI CAMPI FLEGREI - 0,75L - € 24,00
AGLIANICO ROSSO CAMPANO - 0,75L - € 24,00

MONTEPULCIANO D'ABRUZZO ROSSO - 0,75L - € 25,00
LACRIMA CRISTY DEL VESUVIO - 0,75L - € 29,00
PROSECCO - 0,75L - € 30,00

ROSE - 0,75L - € 30,00

SPRITZ - € 8,00
PROSECCO ( VERRE 0,20L ) - € 7,00
CALICE DI VINO ( VERRE 0,20L ) - €7,00

CAFFE - € 2,50
LIMONCELLQO DI SORRENTO - € 4,00
AMARO DEL CAPO - € 4,50




PIZZA AU METRE

50 cm

Margherita + 1 gotit de CHOIX = 24,00 €
Margherita + 2 gotits CHOIX = 26,00 €
Margherita + 3 GOUT AU CHOIX = 28,00 €
9 saveurs = 32,00 €

75 cm

Margherita + 1 GOUT AU CHOIX = 34,00 €
Margherita + 2 saveurs au choix = 36,00 €
Margherita + 3 saveurs au choix = 38,00 €

9 saveurs = 42,00 €

1 mt

Margherita + 1 gott de CHOIX = 44,00 €
Margherita + 2 saveurs au choix = 46,00 €
Margherita + 3 saveurs au choix = 48,00 €
9 saveurs = 52,00 €




APERO

Spritz - 8,00€
Verre de Prosecco - 7,00€
Verre de Vin (verre 0,20 cl) - 7,00€

NOS BIERES
LES CLASSIQUE

Nastro Azzurro - 5,50€
Heineken - 5,50€

LES ARTISANALES

Marechiaro - 6,50€

Ambrata - 5,50€

Sirop, Granadine, Citron - 4,00€

BOISSONS

Coca Cola, Sprite, Orangina, Coca Cola zero, Ice tea - 4,50€
Limoncello de Sorrento - 4,00€

Amaro del Capo - 4,50€

Cafe - 2,50€

Eau 50cl - 3,00€ / 11 - 6,00€




. INSALATA LAB -12,50€
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. INSALATA CETARA - 12,50€

Coca cola, Sprite, Orangina,

Coca Cola zero, Ice Tea 0,33

I - €4,50 ° ®
BIRRE CLASSICHE B 1 lte

Nastro azzurro 0,331 - € 5,50

Ichnusa 0,331 - € 6,50
BIRRE ARTIGIANALI

Marechiaro 0,33l - € 6,50

Ambrata 0,331 - € 6,50

Sirop, Granadine, Citron - € 4,00

Acqua 50cl - € 3,00
Acqua 11 - € 6,00




LES ENTRE
BRUSCHETTA LAB - PAIN BLANC OU AUX 5 CEREALESOU COMPLET - 8€

TRANCHOIR D’EXCELLENCES ITALIENNES

-4 TYPES DE CHARCUTERIE OU 4 TYPES DE FROMAGES - 28€
Pecorino sardo, grana padano 24mois, caciocavallo, gorgonzola doux,
jambon cru de Parme 24 mois,

guanciale de Norcia salami Felino igp, mortadella de Bologne igp.

BURRATA PUGLIESE ET JAMBON CRU DE PARME 24 MOIS - 13€

GRAND CROCCHE NAPOLITAIN AVEC DE LA PROVOLA - 4€
purée de pomme de terre fritte, mozzarella persil, sel, poivre,
oeuf parmesain et chapelure

FRITTATINA LAB - 5€

C’EST UN PLAT D’INSPIRATION NAPOLITAIN,
RIVISITE DANS UNE VERSION TRES SAVOUREUSE!
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B . MARGHERITA DOP - 12€
B

. ROMANA - 10€

. RIPIENO AL FORNO - 16€

.2 SAPORI - 14€

. SALSICCIA E FRIARIELLI - 16€
ccoli napoletani, salsiccia di napoli, fior di latte

. CONTADINA - 14€

. DIAVOLA - 14€

.5 FORMAGGI - 17€




. VIOLE

TA - 18€

. FACCIAMO UN SALTO A CETARA - 20€

. PISTACCHIO E MORTADELLA - 18€

SEASTATE PATATERNZC

. GTALLO FELINO - 18€




NOS SALADES

SALADE LAB - 12,50€

Rouquette sauvage, vinaigre balsamique DOP, noix de Sorrento,
tomates frais de Naples, pomme annurca,

petites de Grana Padano DOP,

olives noires de Gaeta, bresaola

SALADE CETARA - 12,50€

Salade du chef, anchois de Cetera, thon frais de Cetara,
tomates du Vesuvio,

olives vertes, oignon rouge

NOS VINS

Lambrusco rouge Emiliano - 24,00€

Cote de Provence rosé - 26,00€

Falanghina Campana des Campi flegrei - 24,00€
Aglianico rouge Campano - 24,00€
Montepulciano dAbruzzo rouge - 25,00.€
Lacrima Cristy du Vesuvio - 29,00€

Prosecco - 30,00€

Rose - 30,00€




. BRUSCHETTA LAB
PANE BIANCO /15 CEREALF/ INTEGRALE =8¢

S TAGLIERE DIFEGCELLENZE FTALTANE
4 SALUMI

4 FORMAGGI - 28€

. BURRATA PUGLIESE E
PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA 24 MESI - 13€

. CROCCHE GRANDE NAPOLETANO
CON PROVOLA - 4€

. FRITTATINA LAB - 5€

Pizze Fritte !

. MARGHERITA FRITTA - 13€ &

pomodoro san marzano dop, fior di latte,

olio extra vergine

. INTEGRALMENTE FRITTA - 18€

pomodoro del piennolo rosso, pomodoro giallo,

bufala fresca, olio extra vergine

.NAPOLI CENTRO - 16€

ricotta fresca, cicoli napoletani, -

P()Ill(kl(!l’l) San marzanao,

pepe nero macinato *




CONTADINA - 14€
Tomate San Marzano, courgettes, aubergines, poivrons, fior di latte

DIAVOLA - 14€
Tomate San Marzano DOP, fior di latte, peperoni, olive noiose
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5 FROMAGES - 17€
Créme aux 5 formages + gorgonzola et fior di latte

LES PIZZA GOURMETS
il est possible de demander de la pate a pizza alternative aux 5 céréales
ou 100% complete

LA CHAMADE LAB - 19€
Mozzarella di bufala campana DOP, Tomates du pignolo du Vesuvio,
des morceaux de Bresaola, Pesto de roquette, zest de citron

VIOLETTA / VIOLETTE - 18€
Pommes de terre violet au romarin, guanciale au poivre,
fondue de Gran Padano DOP

FACCIAMO UN SALTO A CETARA / FAISONS UN SAUT EN CETARA - 20€
Tomate rouge du piennolo, capres et origan, longes de thon de Cetera,
mozzarella di bufala fraiche

PISTACHE ET MORTADELLA - 18€
Creme de pistache de Bronte, provola fume, mortadella de Bologne IGP,
zest de citron

PASTA E PATATE - 17€
Creme de pommes de terre, provola et poivre, petites de Grana Padano DOP

GIALLO FELINO / JAUNE FELINO - 18€
Tomate jaune du Vesuvio, bufala et salami felino IGP




